


La Charte Qualité
Un engagement pour la sécurité, la qualité des produits et la satisfaction de nos clients

Savoir-faire, tradition et innovation :

Souvent récompensés, tous les foies gras entiers sont triés un à un, puis sont
délicatement moulés à la main après un éveinage et un assaisonnement rigoureux

Les garanties d’origines et de qualité

L’IGP ( Indication Géographique Protégée ) est la garantie officielle que les produits sont préparés

dans le respect d’un cahier des charges très strict, contrôlé par un organisme certificateur

agréé par les pouvoirs publics

Contrôles et certifications et agréments sanitaires :

Tous les sites de production et de découpe bénéficient de l’agrément sanitaire européen qui fixe, 

entre autre, le respect des Bonnes Pratiques d’Hygiène et l’application obligatoire de la méthode 

HACCP par la mise en place d’un plan de maîtrise sanitaire. Afin de garantir la Qualité et la Sécurité 

des produits, un système de Management de la Qualité de la Sécurité des Aliments a aussi été mis 

en place selon le référentiel IFS Food.

DDM : 

La date de Durabilité Minimale remplace la Date Limite d’Utilisation Optimale (DLUO). Une fois 

passée, le produit peut avoir perdu tout ou partie de ses qualités gustatives ou nutritionnelles, sans 

pour autant constituer un danger pour celui qui le consommerait.

DLC :

La date Limite de Consommation s’applique à ces denrées périssables qui, de ce fait, sont 

susceptibles de présenter un danger immédiat pour la santé humaine après une courte période
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LES CONDITIONNEMENTS
CONTENANTS : RECYCLABLES ET RÉUTILISABLES

AUTRES CONDITIONNEMENTS DISPONIBLES

COLORIS À MOTIFS FESTIFS

NOUVEAU DESIGN !
VALISETTE DE CONDITIONNEMENT 2025

AVEC POIGNÉE

DIMENSIONS DISPONIBLES

PETIT : 33 X18,5 X 9,5 CM
MOYEN : 34,5 X 25,5 X 11,5 CM
GRAND : 39 X 32,5 X 11,5 CM
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Tarifs nous consulter

Tarifs nous consulter

- Pain d’épices 1 tranche, 40 g 

- Bloc de foie gras de canard du Sud-Ouest, boite de 65 g 

- Morceaux choisis de volaille aux morilles et au muscat de Beaumes    

  de Venise, bocal de 350 g 

- Écrasé de pomme de terre aux truffes de la Saint-Jean,

 (1% de truffe Tuber Aestivum), bocal 90 g

- « Diablement Délicieuse » Terrine de Volaille à la Diable, bocal 90 g 

- Bouteille de Côtes de Gascogne blanc «Prémices d’hiver Le Perréou» 

  Cuvée Prestige de 37,5 cl

- Mini financiers poire et chocolat, sachet 50 g

- Truffes royales fantaisie aux brisures de crêpes dentelles, 

  chocolatier depuis 1934, ballotin 50 g

- 3 Papillotes de chocolat parsemées dans le colis, 7 g l’une

- Pain d’épices 2 tranches, 80 g

- Bloc de foie gras de canard du Sud-Ouest, boite de 100g 

- Morceaux choisis de volaille aux morilles et au muscat de Beaumes de  

   Venise, bocal de 600 g

- Écrasé de pomme de terre aux truffes de la Saint-Jean, 

  (1% de truffe Tuber Aestivum), bocal 90 g

- Écrasé de pomme de terre aux truffes de la Saint-Jean,

  (1% de truffe Tuber Aestivum), bocal 90 g 

- « Diablement Délicieuse » Terrine de Volaille à la Diable, bocal 180 g

- Bouteille de Côtes de Gascogne blanc «Prémices d’hiver Le Perréou» 

  Cuvée Prestige de 75 cl 

- Mini financiers poire et chocolat, sachet 100 g

- Truffes royales fantaisie aux brisures de crêpes dentelles, chocolatier   

  depuis 1934, ballotin 100 g

- 6 Papillotes de chocolat parsemées dans le colis, 7 g l’une

Nos coffrets
MORCEAUX CHOISIS DE VOLAILLE AUX MORILLES ET AU MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE

COFFRET SOLO « VOLAILLE AUX MORILLES »

COFFRET DUO « VOLAILLE AUX MORILLES »

AVEC SA VALISETTE DE CONDITIONNEMENT

AVEC SA VALISETTE DE CONDITIONNEMENT
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Tarifs nous consulter

Tarifs nous consulter

- Pain d’épices 1 tranche, 40 g 

- Bloc de foie gras de canard du Sud-Ouest, boite de 65 g 

- Coq au vin de Cahors mijoté aux cèpes, bocal de 350 g 

- Écrasé de pomme de terre aux truffes de la Saint-Jean,

 (1% de truffe Tuber Aestivum), bocal 90 g

- « Diablement Délicieuse » Terrine de Volaille à la Diable, bocal 90 g 

- Bouteille de Côtes de Gascogne blanc «Prémices d’hiver Le Perréou» 

  Cuvée Prestige de 37,5 cl

- Mini financiers poire et chocolat, sachet 50 g

- Truffes royales fantaisie aux brisures de crêpes dentelles, 

  chocolatier depuis 1934, ballotin 50 g

- 3 Papillotes de chocolat parsemées dans le colis, 7 g l’une

- Pain d’épices 2 tranches, 80 g

- Bloc de foie gras de canard du Sud-Ouest, boite de 100g 

- Coq au vin de Cahors mijoté aux Cèpes, bocal de 600 g

- Écrasé de pomme de terre aux truffes de la Saint-Jean, 

  (1% de truffe Tuber Aestivum), bocal 90 g

- Écrasé de pomme de terre aux truffes de la Saint-Jean,

  (1% de truffe Tuber Aestivum), bocal 90 g 

- « Diablement Délicieuse » Terrine de Volaille à la Diable, bocal 180 g

- Bouteille de Côtes de Gascogne blanc «Prémices d’hiver Le Perréou» 

  Cuvée Prestige de 75 cl 

- Mini financiers poire et chocolat, sachet 100 g

- Truffes royales fantaisie aux brisures de crêpes dentelles, chocolatier    

  depuis 1934, ballotin 100 g

- 6 Papillotes de chocolat parsemées dans le colis, 7 g l’une

Nos coffrets

COFFRET SOLO « COQ AU VIN »

COFFRET DUO « COQ AU VIN »

COQ AU VIN DE CAHORS MIJOTÉ AUX CÈPES

AVEC SA VALISETTE DE CONDITIONNEMENT

AVEC SA VALISETTE DE CONDITIONNEMENT
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- Amandes grillées au goût fumé, bocal 80 g

- Bloc de foie gras de canard, bocal 120 g

-Sélection gourmande de Bâtonnets apéritif au beurre d’ail , Fabrication artisanale, 75 g

- Chutney de figues au Ratafia, bocal 90 g

- Morceaux choisis de volaille aux morilles et au muscat  de Beaumes de Venise, bocal 600 g 

- Écrasé de pomme de terre aux truffes de la Saint Jean,(1% de truffe Tuber Aestivum), bocal 180 g

- Rillettes de Sardine au Piment d’Espelette, bocal 90 g

- « La Festive » Terrine de Canard aux Épices de Noël, bocal 180 g 

- « Diablement Délicieuse » Terrine de Volaille à la Diable, bocal 180 g 

- Bouteille de Côtes de Gascogne blanc «Prémices d’hiver Le Perréou» Cuvée Prestige de 75 cl

- Bouteille de Château Combes des Bois - AOC Bergerac Rouge, 75 cl

- Financier thé vert Matcha et chocolat blanc, barquette 150 g

- Confiture Artisanale Mamie Gâteau - Fraise Citron saveur Meringue. Recette maison préparée 

au chaudron de cuivre, 250g 

- Truffes royales fantaisie aux brisures de crêpes dentelles, chocolatier depuis 

1934, ballotin 200 g

- Petits plaisirs guimauves saveur framboise, sachet 60 g 

- 3 Papillotes de chocolat parsemées dans le colis, 7 g l’une

- Sélection gourmande de Bâtonnets apéritif au beurre d’ail , Fabrication artisanale , 45 g

- Bloc de foie gras de canard, bocal 120 g 

- Chutney de figues au Ratafia, bocal 90 g 

- Morceaux choisis de volaille aux morilles et au muscat de Beaumes de Venise, bocal 600 g

- Écrasé de pomme de terre aux truffes de la Saint Jean, 

(1% de truffe Tuber Aestivum), bocal 180 g 

- « Diablement Délicieuse » Terrine de Volaille à la Diable, bocal 180 g

- Terrine de chevreuil à l’orange et au Merlot, boite 150 g

- Bouteille de Côtes de Gascogne blanc «Prémices d’hiver Le Perréou» Cuvée Prestige de 75 cl

- Bouteille de Château Combes des Bois - AOC Bergerac Rouge, 75 cl

- Truffes royales fantaisie aux brisures de crêpes dentelles, chocolatier depuis 1934, ballotin 100 g 

- Amandine pomme, poire et noisettes, artisan biscuitier de Sarlat, sachet 100 g 

- Petits plaisirs guimauves saveur framboise, sachet 60 g 

- 3 Papillotes de chocolat parsemées dans le colis, 7 g l’une

Nos coffrets
MORCEAUX CHOISIS DE VOLAILLE AUX MORILLES ET AU MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE

COFFRET GOURMAND

COFFRET PRESTIGE

AVEC SA VALISETTE DE CONDITIONNEMENT

Tarifs nous consulter

Tarifs nous consulter

AVEC SA VALISETTE DE CONDITIONNEMENT
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Nos produits

100 G 100 G100 G 90 G

« TARTIVORES »
AU FOIE GRAS ET AU 

MAGRET FUMÉ

« TARTIVORES »
TOMATES-OLIVES
& MOZZARELLA

« TARTIVORES »
RATATOUILLE & 
ROCAMADOUR

RILLETTES DE BAR
À LA TRUFFE

D’ÉTÉ 2%

90 G90 & 180 G 90 & 180 G 90 & 180 G

TERRINE DE JAMBON
DU PÉRIGORD &

TOMME DU SARLANDAIS

TERRINE DE VOLAILLE 
AU PESTO ROUGE & 

POIVRONS PIQUILLOS

TERRINE DE 
VOLAILLE 

À LA DIABLE

RILLETTES DE
SAINT-JACQUES

AU PESTO 

100 & 150 G100 & 150 G100 & 150 G 90 G

TERRINE DE PINTADE
AUX CÈPES 

AU CHARDONNAY

TERRINE DE SANGLIER 
AUX FRAMBOISES & AU 

MALBEC

TERRINE DE CHEVREUIL 
À L’ORANGE &

AU MERLOT

TERRINE DE VOLAILLE 
AU PESTO ROUGE & 

POIVRONS PIQUILLOS

65, 130 & 120 G 90 & 180 G 100 G90 G

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD

TERRINE DE 
CAMPAGNE

NOIX DE CAJOU
AUX ÉPICES

MINI-BISCOTTES
AUX FIGUES

ENTRÉES & APÉRITIFS

PLATS & ACCOMPAGNEMENTS

380 & 765 G

CONFIT DE CANARD DU 
SUD-OUEST

(1 OU 2 CUISSES )

350 & 600  G

MITONNÉE DE CANARD 
MELI-MÉLO DE FIGUES 

& RAISINS EN SAUCE AU 
MONBAZILLAC

350 & 600  G

DÉLICE DE VOLAILLE
AUX ÉCLATS DE CÈPES

& AU SAUTERNES

350 & 600  G

COQ AU VIN 
DE CAHORS

MIJOTÉ AUX CÈPES

350 & 600  G

MORCEAUX CHOISIS DE 
VOLAILLE AUX MORILLES 

ET AU MUSCAT DE 
BEAUMES DE VENISE
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90 & 180 G 90 & 180 G 90 & 180 G

60 G85 & 100 G 100 G

50 & 90 G 220 G50, 100 & 200 G

50 & 100 G

60 G 100 G 7 G

37,5 & 75 CL 37,5 & 75 CL

PLATS & ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS & GOURMANDISES

VINS

BLANC PRÉMICES D’HIVER
« LE PERRÉOU »
CUVÉE PRESTIGE

CHÂTEAU COMBE DES BOIS
« BERGERAC »

MISE EN BOUTEILLE AU CHÂTEAU

DÉLICATE MOUSSELINE 
D’ASPERGES VERTES

AU PARMESAN

TRUFFES
FANTAISIES

AU CHOCOLAT

CRÈME DE
SPÉCULOOS

AUX NOISETTES

MINI
GUIMAUVES SAVEUR

FRAMBOISE

AMANDINE
POMME, POIRE
& NOISETTES

PAPILLOTES
DE NOËL AU CHOCOLAT

MINI GUIMAUVES
SAVEUR

PÊCHE & ABRICOT

SABLÉ DE 
LA MÈRE POULARD

PUR BEURRE

RAISINS MACÉRÉS
AU CHOCOLAT

CHUTNEY
DE FIGUES AU RATAFIA

DESSERT GOURMAND 
PÊCHE & POMME AUX 

PRALINES

PURÉE DE CAROTTE
AU MIEL & AUX GRAINES 

DE CHIA

ÉCRASÉ DE POMME DE 
TERRE AUX TRUFFES
DE LA SAINT JEAN
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DÉGUSTATION EN MAIRIE SUR DEMANDE*

*UNIQUEMENT DANS LES SECTEURS NORD-PAS-DE-CALAIS & SOMME

Foie Gras de Canard Entier du Sud-
Ouest « Recette à l’Ancienne » mi-cuit

Jambon Noir du Périgord

Terrine campagnarde au jus de Truffes 
Noires du Périgord 3 %

Le Confit de Canard Traditionnel du Sud-Ouest

Planche des curieuxCrème spéculoos
aux noisettes
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NORD
MAIRIE D’ANOR

MAIRIE DE BOUSSOIS

MAIRIE DE CANTIN

MAIRIE DE CROCHTE

MAIRIE DE DOURLERS

MAIRIE D’HESTRUD

MAIRIE DE MAUBEUGE

MAIRIE DE MARQUETTE-LEZ-LILLE

SOMME & AISNE
MAIRIE D’ACHERY

MAIRIE DE BETTENCOURT-RIVIÈRE

MAIRIE DE CAMPS-EN-AMIENOIS

MAIRIE DE DAOURS

MAIRIE DE DOMVAST

MAIRIE DE GAMACHES

MAIRIE DE MARTINPUICH

MAIRIE DE MILLENCOURT-EN-PONTHIEU

MAIRIE DE NOREUIL

MAIRIE DE WOIGNARUE

MAIRIE DE YZEUX

PAS-DE-CALAIS
MAIRIE D’ACHIET LE GRAND

MAIRIE D’AUBIN-SAINT-VAAST

MAIRIE D’AUCHY-LES-MINES

MAIRIE D’HENDECOURT LEZ GAGNICOURT

MAIRIE D’INXENT

MAIRIE DE LABOURSE

MAIRIE D’OUTREAU

MAIRIE DE ROËLLECOURT

MAIRIE DE VIEIL-HESDIN

MAIRIE DE WITTERNESSE

- ILS NOUS FONT CONFIANCE -
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Paniers Garnis
COLLECTION 2025

NOUS CONTACTER : 

SECTEUR
NORD-PAS-DE-CALAIS

SECTEUR
SOMME & AISNE 

SECTEUR
SUD

JLG ÉQUIPEMENTS COLLECTIVITÉS

JEAN-LUC GUICHOUX

jlgequipements@gmail.com
19 rue de la Marne, 62230 OUTREAU

Tél bureau : 03 21 80 42 29

Tél Mr Guichoux : 06 61 41 26 23

Tél : Mr Dubois : 07 82 93 81 49

JLG ÉQUIPEMENTS COLLECTIVITÉS

LAURENT GROSJEAN

lagrosjean@wanadoo.fr
85 rue Quentin Barre

02100, SAINT QUENTIN

Tél : 06 64 10 59 93

HSC HARDY SCOUNT COLLECTIVE

ALEXIS HARDY

alexis.hardy@wanadoo.fr
SIÈGE

25 Chemin de Ferret, 31170 TOURNEFEUILLE
BUREAU

12 bis Avenue Léonard De Vinci
31880, LA SALVETAT SAINT-GILLES

Tél : 06 62 92 43 52

Possibilité de composer 
 vos paniers garnis

à partir de 100 colis
identiques
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LES PARTENAIRES DES COMMUNES

2025

Reliures
État Civil
Élections
Tampons
Drapeaux
Bureautique
Mobilier Urbain
Mobilier Salle des Fêtes

Papeterie
Signalisation
Illuminations

Aires de Jeux
Paniers Garnis
Feux d’Artifice

Mobilier Scolaire
Entêtes Personnalisés


